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et Brocéliande : recherches sur les costumes de 1850, apres
les Tenues 1870, aprés 1900, a partir de 1930, vers 1950 la fin,
de travail illustrations, comparaison avec les souvenirs de Maria
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7.13

Du cuvier

au

lave linge

Aprés 1914 la lessive a la chaudiere:

de 1920 a 1960 la lessive a lalessiveuse:

fin XIXe aux Etats-Unis et apres 1905 en France : La Lessive a
la machine a laver

En France : 1905 et 1927, petites machines a laver manuelles -
1932 : premier modele électrique, suivi de modéles semi-
automatiques peu généralisés.

1950 : généralisation de machines semi-automatiques a deux
cuves -1965 : les boules a laver lelinge

1960 : lave-linge 100% automatiques —depuis 1970,
améliorations constantes

1970/1980 : les séche-linge — différents systémes etmodéles
2012 : domotique : lave-linge programmable a distance
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